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LANZA AL MERCADO UN VINOTINTO DE ALTA GAMA

Del whisky escocés al
espumoso del Penedes

La endloga Pamela Geddes ha decidido elaborar sus propios vinos en Catalunia
después de trabajar en las prestigiosas bodegas australianas Penfolds y Seppelt.

SERGI SABORIT. Rarcelona
De Eseocia al Penedés pasando
por Australia; Chile y Murcia.
Esta es la trayectoria vinicola y
vital de Pamela Geddes, una mi-
crobidloga escocesa que ha de-
cidido producir en Catalufia un
vino tinto espumnpso de alta ga-
ma con el método tradicional
champenoise, el mismo que se
utiliza para elaborar el cava y el
champdn. Con este sistema, el
Vino se somete a un proceso de
doble fermentacion en botella
que permite obtener el gas de
forma natural. El producto, bau-
tizado como La Pamelita, tiene
una crianza minima de 24 me-
ses y se elabora con las varieda-
des rintas monastrell y tempra-
nillo, aunque Geddes ya trabaja
€0 11N NUEVO COUpage que susti-
tuird el tempranillo por el syrah.

El atipico espumoso espafiol
~que debe servirse muy frio, co-
mo ¢l cava- se elabora de forma
totalmente artesanal en una g )
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pequena bodega de cien me- . ‘,_,.,. :|'
tros cuadrados ubicada en el __ -
pueblo de Sant Jaume Sesoli-  Pamela Geddes en Sant Jaume de Sesolivares (Barcelona),
veres, de s6lo doscientos habi-
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tantes, Geddes, que realiza El espumoso glaterra, Escocia, Jap6én y Chile.
personalmente todo el proce- tinto se La emprendedora escocesa
so, vende las botellas de La Pa- ha decidido poner en mircha
melita a diez euros bajo la eti- elabora con el este proyecto empresarial en el

queta de guality sparkling wi- mismo sistema  Penedés después de un largo
ne. Los primeros pedidos pro- del cava periplo que inicid en 1989,
ceden de algunos restaurantes cuando dejd su trabajo en un
de Barcelonaydeclientesdeln-  yelchampan  consorcio de destilerias de

whisky para aprenderlo todo
sobre el mundo del vine. Para
ello se fue a Australia, donde -
vo la suerte de encontrar una
vacante de microbibloga en el
laboratorio de la prestigiosa bo-
dega Penfolds. Allf trabaj6 codo
con codo durante dos anos con
los endlogos de la casa. Con es-
tas credenciales obtuvo un con-
trato de seis meses en Miguel
Torres, lo que le permitid tomar
su primer contacto profesional
con tierras catalanas.

Trayectoria

Geddes regresd a Australia para
incorporarse a otra de las gran-
des firmas vinicolas del pafs,
Seppelt, especializada en tintos
espumosos. Alli llegé a rener
bajo su responsabilidad una
produccion de 22 millones de
botellas. En 1996, Geddes deci-
di6 finalmente establecerse en
Espafia como winemaker o end-
loga freelance, trabajando para
diversas compaiiias, como Bo-
degas Castafio, de Yecla (Mur-
cia), ademds de desplazarse con
repularidad a bodegas de Chile.
Ahora ha decidido centrarse en
su propio provecto empresarial,
aunque seguird asesorando a
otras compaiias. En la proxima
vendimia, por ejemplo, trabaja-
ra para las cooperativas vinico-
las aragonesas de lazona de Ca-
latayud y Valle del Jal6n.



